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a l t i j d 
d e  k o n i n g 
t e  r i j k
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Altijd vers, verrassend en vol verhalen. 
De Turkse keuken is al eeuwen van 
wereldniveau. En door de culinaire 
invloeden uit alle windstreken valt er 
volop te ontdekken. 

Beleef vanavond onze verse, authentieke 
specialiteiten en Turkse gastvrijheid. 
We zullen er alles aan doen u de koning 
te rijk te laten voelen. Welkom bij Saray. 

Team Turks Specialiteiten Restaurant  

S a r a y



h u i S w i j n  (zie onze wijnkaart voor meer wijnen)

G l a S  w i j n   r o o d / w i t / r o S é   €  4 , 7 5

K l e i n e  K a r a f  h u i S w i j n  €  1 3 , 7 5

f l e S  h u i S w i j n  €  2 6 , 5 0  

P r o S e c c o  (klein flesje)   €  7 , 7 5

 

o u d e / j o n G e  j e n e v e r  €  3 , 5 0  

r a K i  €  4 , 5 0

b e e r e n b u r G  €  3 , 7 5  

r u m / G i n / v o d K a  €  4 , 7 5

S h e r ry / P o r t  €  4 , 2 5

m a r t i n i / c a m P a r i  €  3 , 7 5

w h i S K e y

j o h n n i e  w a l K e r  r e d  l a b e l , j a c K  d a n i e l S , 

f o u r  r o S e S , j a m e S o n , S o u t h e r n  c o m f o r t  €  5 , 7 5

j o h n n i e  w a l K e r  b l a c K  l a b e l  €  6 , 5 0

h i G h l a n d  m a l t  1 2  y e a r S  €  7 , 5 0

f r i S d r a n K e n  €  2 , 9 0

c h o c o l a d e m e l K / f r i S t i  €  2 , 9 0

i c e  t e a  m e t  o f  z o n d e r  P r i K  €  2 , 9 0

c h a u d f o n t a i n e  b l a u w / r o o d  ( 0 , 7 5  c l )  €  5 , 5 0

b i e r e n  (zie onze bierkaart voor meer informatie)

h e i n e K e n  ( t a P b i e r )

a f f l i G e m  b l o n d  ( t a P b i e r )

h e i n e K e n  P i l S e n e r

h e i n e K e n  0 . 0

b i r r a  m o r e t t i

a f f l i G e m  b e l G i S c h  w i t

a f f l i G e m  d u b b e l

a f f l i G e m  t r i P e l

l a G u n i t a S  i Pa

t e x e l S  S K u u m K o P P e

m o r t  S u b i t e  K r i e K  l a m b i c  d e S P e r a d o S

a P P l e  b a n d i t  j u i c y  a P P l e  c i d e r  a m S t e l  r a d l e r

a m S t e l  r a d l e r  0 . 0

d r a n k e n d r a n k e n



m e r c i m e K  Ç o r b a S i   €  6 , 9 5 
Traditionele Turkse linzensoep geserveerd met brood.

y a P r a K  S a r m a   €  7 , 5 0
Gevulde wijnbladeren met rijst en kruiden, overgoten met tomatensaus en Turkse yoghurt.

l a h m a c u n   €  7 , 9 5
Turkse pizza met gekruid gehakt, ui, verse tomaten en peterselie, opgerold met kaas uit de oven.

m i d i d e y  K ö f t e   €  7 , 9 5
Gekruide gehaktballetjes in tomatensaus met knoflook en Turks brood.

S i G a r a  b ö r e G i  ( 3  S t u K S )   €  7 , 9 5 
Filodeeg rolletjes gevuld met gekruide fetakaas.

P e y n i r  K i z a r t m a   €  7 , 5 0 
Gebakken jonge geitenkaas met honing en walnoten.

m a n t a r  d o l m a   €  7 , 9 5
In de oven gebakken champignons gevuld met kaas en overgoten met een heerlijke tomatensaus.

S i c a K  S P e c i a a l  ( 2  P e r S o n e n )   €  1 7 , 9 5 
Assorti van warme voorgerechten.

S a r a y  S P e c i a a l  ( 2  P e r S o n e n )   €  2 0 , 9 5 
Assorti van warme en koude voorgerechten.

z e y t i n  €  6 , 2 5
Portie groene olijven in eigen marinade.

h a y d a r i  €  6 , 2 5
Turkse yoghurt met komkommer, knoflook, verse peterselie, verse dille en verse munt.

P e y n i r  e z m e   €  6 , 2 5
Fetakaas gepureerd met walnoten, zongedroogde tomaten, bieslook en diverse kruiden.  

S h a b  h a v u Ç  €  6 , 2 5
Geraspte wortel gebakken in een zoete en licht pikante tomatensaus.   

b a h a r a t l i  y a G  €  6 , 0 0  
Warm Turks brood met huisgemaakte kruidenboter.                       

a S S o r t i  m e z e S  ( 2  P e r S o n e n )  €  1 2 , 5 0
Warm Turks brood met assorti van bovenstaande voorgerechten.

V o o r g e r e c h t e n  k o u d
A l  d e z e  g e r e c h t e n  w o r d e n  g e s e r v e e r d  m e t  w A r m  t u r k s  b r o o d

V o o r g e r e c h t e n  wa r m
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t u r k s e  V o l k e r e n 
z i j n  Va n  o u d s h e r 

V e r s l i n g e r d  a a n 
l e k k e r  e t e n

, ,

‘ ‘
w a a r o m  d e 
t u r k s e  k e u k e n 
w e r e l d s  i s
 , ,

U ziet het op deze menukaart: de Turkse keuken 
is ontzettend uitgebreid. Dat heeft alles te 
maken met de geschiedenis van het Turkse rijk. 
Of liever gezegd:  het Ottomaanse rijk. In de 
hoogtijdagen besloeg dat bijna de hele Balkan, 
het Midden-Oosten en de kusten van 
Noord-Afrika. En al die streken hebben hun 
invloed gehad op de Turkse keuken.

n i e u w S G i e r i G  n a a r 
n i e u w e  S m a K e n
 

Turkse volkeren zijn van oudsher verslingerd 
aan lekker eten. En daarbij waren ze ontzettend 
nieuwsgierig naar wat er verder te proeven was. 
Juist door de centrale ligging van hun rijk maak-
ten ze kennis met steeds meer smaken. Perzen, 
Irakezen, Arabieren en zelfs Chinezen verrijkten 
de keuken. Zo werd de Turkse keuken met de 
eeuwen steeds gevarieerder en verfijnder. 

u n i e K  v e r h a a l 
P e r  G e r e c h t

Al die afgelegen streken hadden andere tradities, 
weersomstandigheden en grondsoorten. En dus 
elk hun eigen specialiteiten. Zelfs in Turkije zelf 
zijn de lokale verschillen groot. Het is per slot van 
rekening een enorm land. Al die unieke invloeden 
komen terug in onze Turkse gerechten, waar u 
vanavond grenzeloos van kunt genieten. 

é é n  va n  d e 
d r i e  K l a S S i e K e 
w e r e l d K e u K e n S

Veel mensen weten het niet, maar de Turkse 
keuken is werelds. Letterlijk. Want samen met 
de Franse en Chinese behoort het tot de drie 
klassieke wereldkeukens! Turks eten is voor ons 
(en voor miljoenen anderen) een way of life. 
Qua gerechten, maar ook omdat het van grote 
sociale waarde is. We zijn er trots op u hier 
vanavond kennis mee te laten maken! 



e t S i z  t a va   €  1 6 , 7 5
Groentestoofpotje met courgette, aubergine, champignon, paprika en ui, 

gegratineerd met Turkse fetakaas.

e t S i z  f a n t a z i   €  1 7 , 5 0 
Vegetarische fantasie van de chef.

i S P a n a K l i  t a l a S   €  1 7 , 5 0
Deeg gevuld met champignons, spinazie en Turkse fetakaas.

P a t l i c a n   €  1 8 , 5 0
Gevulde aubergine met verscheidene groenten, Turkse fetakaas en walnoten.

K a b a K   €  1 8 , 5 0
Gevulde courgette met bulgur, walnoten, paprika, ui, champignons en peterselie, 

gegratineerd met jonge- en oude kaas.

e t S i z  t a l a S   €  1 7 , 5 0
Deeg gevuld met paprika, ui, aubergine, courgette en champignons, 

gegratineerd met jonge- en oude kaas.

l e v r e K  i z G a r a   €  2 4 , 9 5
Gefileerde zeebaars gemarineerd in knoflook-olijf dressing.

K a r i d e S  t a va   €  2 4 , 5 0
Gepelde gamba’s met gebakken groenten en knoflook in een tomatenroomsaus.

S a l m o n   €  2 5 , 5 0 
Gebakken zalm met seizoensgroente in een vissaus.

V e g e t a r i s c h e 
h o o f d g e r e c h t e n
A l l e  g e r e c h t e n  w o r d e n  g e s e r v e e r d  m e t  b u l g u r  ( t A r w e r i j s t ) , 
f r i t e s ,  s A l A d e  e n  s A u z e n .

h o o f d g e r e c h t e n
V i s
A l l e  g e r e c h t e n  w o r d e n  g e s e r v e e r d  m e t  b u l g u r  ( t A r w e r i j s t ) , 
f r i t e s ,  s A l A d e  e n  s A u z e n .



n u S r e t  K e b a b   €  2 3 , 5 0 
Gekruide Ribeye van de grill.

P i l i Ç  S i S t e   €  1 9 , 9 0 
Gegrilde kipfilet met paprika en ui aan de spies.

a d a n a  K e b a b   €  1 9 , 9 5 
Gekruid lams- en kalfsgehakt aan de spies.

r o S t o   €  2 0 , 9 5
Gevuld lams- en kalfsgehakt met spinazie, fetakaas en knoflook, overgoten met tomatensaus.

a l i b a b a   €  1 9 , 9 5
Runderstoofschotel met courgette, aubergine, paprika, ui en knoflook in tomatensaus.

P i l i Ç  t a va   €  1 9 , 5 0
Gebakken kipfilet met verschillende groenten in een romige saus.

K a S a r l i  P i l i Ç   €  1 9 , 5 0
Gegrilde kipfilet met peterselie en jonge- en oude kaas in een roomsaus.

P i l i Ç  t a l a S   €  1 9 , 5 0
Deeg gevuld met kipfilet, champignons, paprika en ui, gegratineerd met kaas.

K u z u  P i r z o l a   €  2 5 , 9 5 
Fijn gemarineerde lamskoteletten van de grill.

t a va  K a P a m a   €  2 5 , 9 5
Tournedos met courgette, aubergine, paprika ui en knoflook in een kruidige tomatensaus.

S a r a y  b u r G e r   €  1 6 , 9 5
Huisgemaakte cheeseburger, gemaakt van lams- en kalfsgehakt.

h o o f d g e r e c h t e n
A l l e  g e r e c h t e n  w o r d e n  g e s e r v e e r d  m e t  b u l g u r  ( t A r w e r i j s t ) , 
f r i t e s ,  s A l A d e  e n  s A u z e n .



m i x e d  G r i l l   €  2 6 , 9 5
Lamshaas, kalfsbiefstuk, Adana kebab, kipfilet en sis kebab van de grill.

S a r a y  K e b a b   €  2 4 , 9 5 
Fijn gekruide lamshaas van de grill.

a v c i  K e b a b   €  2 2 , 9 5
Deeg gevuld met gegrilde kipfilet, lams- en kalfsgehakt, ui en tomaat.

Ü S K Ü d a r   €  2 5 , 9 5
Gekruide lamsbout uit de oven met aubergine, tomaat, ui, paprika, champignons, 

courgette en knoflook, overgoten met tomatensaus.

y o G u r t l u  K e b a b   €  2 5 , 9 5
Gemarineerde ossenhaas op een bedje van geroosterd brood, overgoten 

met yoghurt-knoflooksaus.

S u l t a n  S a r m a   €  2 5 , 9 5
Tournedos met ui en champignons in een champignonroomsaus.

K a r i S i K  i z G a r a  m i x e d  G r i l l   €  2 6 , 9 5  P . P . 
Lamshaas, kalfsbiefstuk, Adana kebab, kipfilet en sis kebab van de grill.

a c i n i n  f a n t a z i S i   €  3 0 , 0 0  P . P .

Verrassing van de chef, bestaande uit gerechten van de grill, pan en oven, 

geserveerd op een sierlijke schaal met bijgerechten.

r a K i  S o f r a S i  o P  t r a d i t i o n e l e  w i j z e  t a f e l e n   €  3 5 , 0 0  P . P .

Lekker lang genieten van kleine gerechtjes verdeeld over zes gangen. 

De laatste gang is een Grand Dessert.

b i o S c o o P  a r r a n G e m e n t   €  2 9 , 5 0  P . P . 
Een tweegangendiner + bioscoopkaartje

h o o f d g e r e c h t e n
A l l e  g e r e c h t e n  w o r d e n  g e s e r v e e r d  m e t  b u l g u r  ( t A r w e r i j s t ) , 
f r i t e s ,  s A l A d e  e n  s A u z e n .

2  p e r s o o n s  g e r e c h t e n
A l l e  g e r e c h t e n  w o r d e n  g e s e r v e e r d  m e t  b u l g u r  ( t A r w e r i j s t ) , 
f r i t e s ,  s A l A d e  e n  s A u z e n .



v o l o P  a a n d a c h t

i n  o n S  P a l e i S

Echte liefhebbers weten Saray al meer dan 25 jaar 
te vinden. Ons geheim? Dat zit al in onze naam. 
Saray is namelijk Turks voor paleis. Waan u een 
avond lang koning, koningin, prins of prinses. 
Met niet alleen heerlijke dagverse gerechten, 
maar ook met de hoffelijkheid zoals u die in een 
paleis mag verwachten.

f e e S t a v o n d ? 

Wij zijn gespecialiseerd in ontvangst van grote 
groepen. Zelfs een menu of buffet op maat is 
mogelijk. Ideaal voor een werelds bedrijfsfeest 
of receptie! Vraag gerust naar de mogelijkheden. 

t a K e  awa y  e n  c a t e r i n G

Thuis genieten van onze specialiteiten? Ophalen 
kan, tegen een korting van 15%. Ook verzorgen 
we catering voor bijvoorbeeld bruiloften of bedrijfs-
feesten. Geef gerust aan wat uw wensen zijn. 

n a G e n i e t e n  i n

o n z e  h a r e m h o e K

Na een avond uitgebreid dineren even heerlijk 
rustig bijkomen? Lekker languit, net als thuis? 
Zoek een plekje in onze haremhoek, dat is 
loungen op zijn oosters! 

Wij maken de shisha voor u klaar. De sisha kan 
buiten worden gerookt. Maak het compleet met
een kopje Turkse appelthee en zoete Turkse lekker-
nijen. Met een waterpijp doet u zo’n dertig minuten. 
De kosten per waterpijp zijn 20,- euro. Proberen? 
Vraag het ons gerust!



a l l  y o u  c a n  e a t

e i n d e l o o S 
G e n i e t e n 
b i j  S a r a y

e i n d e l o o S  G e n i e t e n  b i j 
S a r a y :

Even de tijd vergeten en je mee laten 
nemen naar een mooie zwoele zomer-
avond in het gastvrije Turkije. Naast de 
gerechten die u van ons gewend bent, 
introduceren wij het “eindeloos genieten” 
arrangement, in de volksmond ook wel 
ALL YOU CAN EAT genoemd. Je geniet 
van kwaliteit, service en sfeer terwijl je 
eindeloos kunt dineren en je vooraf weet 
wat je betaalt.

h o e  w e r K t  h e t ?

U kunt voor een vaste prijs van € 29,50 
onbeperkt dineren van onze kaart gedu-
rende 2 uur. Kinderen jonger dan 10 jaar 
eten voor de helft van de prijs, € 14,75. 
Als presentatie serveren wij in drie rondes 
de populaire gerechten van Saray. 
Vervolgens is het aan u welk gerecht 
en hoeveel u bij wilt bestellen.

Proeverĳ  dessert aan het menu 
toevoegen? Dat kan voor € 2,50 p.p.

o o K  o n b e P e r K t 
d r i n K e n ?

Dat kan! In combinatie met ons All You 
Can Eat arrangement heeft u de moge-
lijkheid om, gedurende 2 uur, onbeperkt 
van onze huiswijn, tapbier en frisdrank te 
drinken. Kosten bedragen € 10,50 p.p.



b a K l a va   €  7 , 7 5
Zoet bladerdeeg gebak met noten en honingsiroop, geserveerd met een bol vanille-ijs.

m a c a r o n   €  7 , 7 5
De ijs variant van de klassieke macaron, aangekleed met seizoensfruit.

P o r t a K a l  d o n d u r m a   €  7 , 9 5 
Sinaasappel gevuld met citrus-ijs en slagroom.

b e y a z  b a y a n   €  7 , 9 5
Warme chocolade moelleux met een bol vanille-ijs en slagroom.

K a r a m e l  c h e e S e c a K e   €  7 , 9 5
Cheesecake met gezouten karamel op een boterbiscuit, geserveerd met een bol vanille-ijs.

i l K b a h a r   €  8 , 5 0 
Sorbetijs bestaande uit mango, bosvrucht en aardbei-ijs

b a l i  y o G h u r t   €  7 , 2 5 
Turkse yoghurt met walnoten en honing.

G r a n d  d e S S e r t  ( 2  P e r S o n e n )   €  1 8 , 0 0
Een luxe creatie vol heerlijkheden van de dessertkaart.

n a g e r e c h t e n



G e e n  z i n  i n  n a G e r e c h t ,  m a a r  w e l  i n  i e t s  z o e t s ? 

K a h v e  K o m P l e   €  5 , 5 0
Koffie/ thee/ cappuccino, geserveerd met een klein stukje baklava of een kleine chocolade moelleux.

K o f f i e   €  2 , 7 5

t h e e   €  2 , 7 5

c a P P u c c i n o   €  3 , 5 0

l a t t e  m a c c h i a t o   €  3 , 9 5

c a f é  a u  l a i t   €  3 , 5 0

e S P r e S S o   €  2 , 5 5

t u r K S e  K o f f i e   €  3 , 0 0

t u r K S e  t h e e   €  3 , 0 0

t u r K S e  a P P e l t h e e   €  2 , 7 5

i r i S h  c o f f e e   €  8 , 2 5
Koffie met Jameson, Irish Whiskey en slagroom.

f r e n c h  c o f f e e   €  8 , 2 5
Koffie met Grand Manier en slagroom.

S P a n i S h  c o f f e e   €  8 , 2 5
Koffie met Liquer 43 en slagroom.

i t a l i a n  c o f f e e   €  8 , 2 5
Koffie met amaretto en slagroom.

G r a n d  m a r n i e r   €  6 , 5 0

r o S o l i o  G r a P P a  ( r o z e n l i K e u r )  €  6 , 5 0

b o l S  d a t e  ( d a d e l l i K e u r )  €  6 , 5 0

z u i d a m  i n S P i r a t i o n  ( K r u i d e n l i K e u r )  €  6 , 5 0

l i q e u r  4 3  €  6 , 5 0

c o i n t r e a u   €  6 , 5 0

a m a r e t t o   €  6 , 5 0

d r a m b u i e   €  6 , 5 0

P a r f a i t  a m o u r   €  6 , 5 0

t i a  m a r i a   €  6 , 5 0

S a m b u c a  €  6 , 5 0

b a i l e y S   €  6 , 5 0

c o G n a c S

c o G n a c  v S o P  ( r e m y  m a r t i n )  €  8 , 5 0

c o G n a c  x o  €  1 1 , 5 0

c a l va d o S                     €  7 , 5 0

d e S S e r t w i j n                     €  5 , 2 5

n a g e r e c h t e n l i k e u r e n



e e t
s m a k e l i j k
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